FAREWELL GALA DINNER

Mittwoch, 29. Juni 2022
Auf See

Wir freuen uns, Sie begrifen zu dirfen!

SEA CLouD SPIRIT

Chef de Cuisine
Martin Harder

Maitre d’Hotel
Steffi Herfurth



GETRANKE

Heute Abend servieren wir

WEIRWEIN
2020 Les Deux Albions blanc
Domaine de St. Cosme
Cébte du Rhone, Frankreich

ROTWEIN
2019 Benuara D.O.C.
Azienda Cusumano
Sizilien, Htalien

Unsere Empfehlung aus unserer Premium-Weinkarte

WEIRWEIN
2018 Pinot Blanc Louis
Weingut Battenfeld-Spanier
Rheinhessen, Deutschland
€ 34,00

ROTWEIN
2015 Merlot Sito dell’ Uimo
Azienda Agricola Planeta
Sizilien, Iltalien
€ 39,00

Digestif-Empfehlung
Dewars 12 y €8,00

Kaffeespezialitaten & Tee



FAREWELL GALA MENU

Dreierlei vom Thunfisch

i\
Meerbarbe
mit Kartoffel und Bohnenkresse

N
Gurkensorbet
mit SEA CLouD Gin

3\

Rinderfilet Wellington
mit Sellerie und Spargel

3\

Delice von Schokolade und Passionsfrucht

Pralinen
Internationale Kaseauswahl

Bitte sprechen Sie mit unserem Serviceteam
uber Allergien oder Unvertréaglichkeiten.




